	 SHAPE  \* MERGEFORMAT 



	COMUNE DI CAMERANO

PROVINCIA DI ANCONA



MODELLO DOMANDA PARTECIPAZIONE PUNTI RISTORO
AL SINDACO
COMUNE DI CAMERANO

VIA SAN FRANCESCO 24

60021 CAMERANO (AN)

II sottoscritto/a .....................................................................................................................................

nato a ...........................………….…................. Prov (..…......) il ………....…...................................... 

codice  fiscale………………………………residente a ……………………………………………….….. 

cap …………..……… via …………………………………………………………………...

in qualità di Legale Rappresentante/Presidente dell’Associazione/ Fondazione: 

……….……………………………………………………………………………………………….…………

con sede legale in via ………………………………..……n° ..…… Cap ……………….………………...

Città …………………………………….. Tel. ………………….……Cell…………………...………………

Fax .....................Email …………………….……………..…Sito internet ………………………………..

A valere quale domicilio eletto per la presente procedura, 

C.F. ………………………………………………… P.IVA ………………………….…………………… …

CHIEDE

di partecipare alla XXXI Edizione della Festa del Rosso Conero, che si terrà nei giorni 4,5 e 6 settembre 2026, mediante la gestione di un punto ristoro del seguente punto ristoro:
☐ Piazza Donzelli 
☐ Via Marinelli 
☐ Via delle Mura
☐ Piazza Matteucci
A tal fine, sotto la propria responsabilità, consapevole delle sanzioni previste in caso di dichiarazioni false ai sensi del DPR 445/2000
DICHIARA
· di essere a conoscenza e di accettare integralmente le disposizioni contenute nell’Avviso Pubblico per la manifestazione di interesse rivolta ad associazioni/fondazioni locali per la gestione dei punti ristoro in occasione della XXXI edizione della "Festa Del Rosso Conero" 2026;
· di essere un’associazione/fondazione senza scopo di lucro, regolarmente costituita e operante nel territorio comunale;

SI IMPEGNA

· Gestire lo spazio assegnato per tutta la durata della manifestazione
· Rispettare:

· le norme igienico-sanitarie e ambientali;
· le normative vigenti in materia di igiene, sicurezza e somministrazione alimenti e bevande
· Collaborare con l’ente comunale per garantire un’offerta coerente con la filosofia e gli obiettivi dell’evento
· Prestare attenzione alla differenziazione di tutti i rifiuti con particolare attenzione agli oli esausti di frittura e ai rifiuti organici; lo smaltimento dei rifiuti compresi gli olii esausti dovrà avvenire negli appositi contenitori messi a disposizione dall’Amministrazione Comunale
· Utilizzare stoviglie in materiale biodegradabile o compostabile o in metallo lavabili
· Relativamente alla somministrazione di vino, somministrare presso il punto ristoro esclusivamente Vino Rosso Conero (base, rosato, riserva) da acquistare dalle cantine partecipanti alla Festa secondo le modalità e la tempistica stabilite dall’ente
· Rispettare le disposizioni organizzative e logistiche stabilite dal Comune
· Utilizzare esclusivamente attrezzature conformi alla normativa vigente, certificate e in regola con i requisiti di sicurezza, igiene e compatibilità elettrica, con particolare riferimento all’uso di impianti per la somministrazione e la preparazione di alimenti
· Versare la somma dovuta relativa al punto ristoro assegnato, a titolo di compartecipazione alle spese sostenute dall’Ente, entro e non oltre 10 giorni dal ricevimento della relativa fattura.
	☐
	RISTORAZIONE PIAZZA DONZELLI 
	€. 1.639,34 + IVA+ canone unico patrimoniale

	☐
	RISTORAZIONE VIA MARINELLI
	€. 1.639,34 + IVA+ canone unico patrimoniale

	☐
	RISTORAZIONE VIA DELLE MURA
	€. 1.639,34 + IVA+ canone unico patrimoniale

	☐
	RISTORAZIONE PIAZZA MATTEUCCI
	€. 1.229,51+ IVA+ canone unico patrimoniale


DICHIARA INOLTRE
· che il punto ristoro ha un assorbimento elettrico pari a KW__________________________ e che l’impianto elettrico dedicato per il punto ristoro è conforme alle normative vigenti;
· che il punto ristoro prevede l’allestimento di ______________________________________________________________________________________________________________________________________________________ (per lo stazionamento e il consumo del pubblico);
· che il punto ristoro è dotato di n.1 estintore a polvere da 6 Kg…………. e di n. 1 estintore a monossido di carbonio (CO2)………………………………… (obbligatorio);
· di utilizzare esclusivamente attrezzature conformi alla normativa vigente, certificate e in regola con i requisiti di sicurezza, igiene e compatibilità elettrica, con particolare riferimento all’uso di impianti per la somministrazione e la preparazione di alimenti.

ALLEGA

☐ Descrizione dettagliata della proposta gastronomica e organizzativa, incluse eventuali attività accessorie (laboratori, animazioni, ecc.);
☐ Copia dell’atto costitutivo e/o statuto dell’associazione se non in possesso dell’ente;
☐Copia del documento d’identità del legale rappresentante/Presidente dell’Associazione/Fondazione.
☐ Modello tracciabilità flussi finanziari
Luogo e data: ___________________________                            Firma
______________________
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